Kalv

Silkeborg

Slagteren

Alt godt til gafien...

Varenr. Vgt Antal
Pose/ Varenr. | Varenr. gram kg/stk.
kasse Vac. Dybfrost | Enh. | Varebetegnelse/navn pr. stk. pr. colli
Pistol
2001 | | | Kg | Kalvepistol | 45-55kqg ]
o
Lar
2002 | | | Kg | Kalveldr | 30-35kg]
Vinge
2003 | | | Kg | Kalvevinge | 40-50kg |
Reb
2005 Kg | Kalvehgireb m/9 ben, Egen modning
2805 2805 Kg | Kalvehgjreb u/rygben m/rundben, Egen modning
2006 Kg | Kalvelangreb m/ben 10-14 kg
Steg
2007 Kg | Kalvesteg m/ben 5-10kg
2010 2810 Kg | Kalvetyndsteg m/ben 2,5-35kg
Mgrbrad
2011 2411 2811 Kg | Kalvemgrbrad u/bi mgrbrad Dansk 152,0kg
2012 2412 2812 Kg | Kalvemgrbrad m/bi mgrbrad Holland 1520kg | Ca.20kg
2013 2413 2813 Kg | Kalvemgrbrad afp. Dansk 1,2-15kg
2014 2414 2814 Kg | Kalvemgrbrad afp. i bgf Dansk Efter anske
2015 2415 2815 Kg | Kalvemgrbrad afp. Udl. 1,2-15kg
2016 2416 Kg | Kalvemgrbrad afp. i bef Udl. Efter anske
Striplion
2020 2420 2820 Kg | Kalvestriplion Holland 4-6kg | Ca.20kg
2024 2424 Kg | Kalvestriplion i bgf Dansk D.C
Filet
2419 2823 Kg | Kalvefilet u/fedt m/slips Halland 25-35kg | Ca. 20kg
2021 2421 2821 Kg | Kalvefilet Dansk 5-6kg
2022 2422 2822 Kg | Kalvefilet afp. Dansk 2,5-35kg
2023 2423 Kg | Kalvefilet afp. i bef Dansk Efter gnske
M edi ster
2026 2826 Kg | Kalvemedister ra Efter gnske
2027 2827 Kg | Kalvemedister réu/salt Efter gnske
2028 2428 2828 Kg | Kalvemedister kogt Efter gnske
2029 2429 2829 Kg | Kalvemedister kogt u/salt Efter gnske
o
| nderlar
2030 2430 2830 Kg | Kalveinderldr m/kap 4-6 kg
2031 2431 2831 Kg | Kalveinderlar u/kap 4-55kg
2444 2835 Kg | Kalveinderlar u/kap Holland 4-55kg | Ca. 20kg
2032 2432 Kg | Kalveinderldr i schnitzel Efter gnske
2832 Kg | Kalveinderldr i schnitzel paneret 40 stk/krt 1659 6,6 kg
2033 2433 2833 Kg | Kalveinderldr i strimler Efter gnske
2034 2434 2834 Kg | Kalveinderldritern Efter enske
2035 2435 Kg | Kalveinderlar i bankekad Efter gnske
2036 2436 Kg | Kalveinderlar i benlgsefugle Efter gnske
2037 2437 Kg | Kalveinderlar i benlgse fugle m/spaek Efter anske
2038 2438 Kg | Kalveinderlar i benlgse fugle m/bacon Efter enske
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2039 2439 Kg | Kalveinderlar i benlgse fugle m/persille Efter anske
2040 2440 2840 Kg | Kalveinderldr i roastbeef u/net 1,6-20 kg
2041 2441 2841 Kg | Kalveinderldr i roagtbeef m/net 1,6-20 kg
2042 2442 Kg | Kalveinderldr i roastbeef u/net spraengt 1,6-2,0 kg
2043 2443 Kg | Kalveinderldr i roagtbeef m/net spreengt 1,6-2,0 kg
Klump
2050 2450 2850 Kg | Kalveklump 4,0-50 kg
2051 2451 2851 Kg | Kalveklumpitern Efter gnske
2052 2452 2852 Kg | Kalveklumpii strimler Efter gnske
2053 2453 Kg | Kalveklump i bankekad Efter gnske
2054 2454 Kg | Kalveklump i benlgsefugle Efter gnske
2055 2455 Kg | Kalveklump i benlgse fugle m/spask Efter anske
2056 2456 Kg | Kalveklump i benlgse fugle m/bacon Efter anske
2057 2457 Kg | Kalveklump i benlgsefugle m/persille Efter anske
2058 2458 Kg | Kalveklump delt u/net 1,8.25kg
2059 2459 Kg | Kalveklump delt m/net 1,8-25kg
2060 2460 Kg | Kalveklump delt u/net spraengt 1,8-25kg
2061 2461 Kg | Kalveklump delt m/net spraengt 1,8-25kg
Lartu nge
2449 2949 Kg | Kalveldrtunge m/fedt Holland 1,5-20kg | Ca.20kg
2062 2462 2862 Kg | Kalvelartunge he 1,822 kg
2063 2463 Kg | Kalveldrtungei bankekgd Efter gnske
2064 2464 Kg | Kalveldrtungei benlgsefugle Efter gnske
2065 2465 Kg | Kalveldrtungei benlgse fugle m/spask Efter gnske
2066 2466 Kg | Kalveldrtungei benlgsefugle m/bacon Efter anske
2067 2467 Kg | Kalveldrtungei benlgsefugle m/persille Efter anske
Tyksteg
2468 Kg | Kalvetyksteg u/ben m/culotte m/fedt 3,5-5,0 kg
2068 2469 2868 Kg | Kalvetyksteg u/ben delt m/fedt 2,2-28 kg
2070 2470 Kg | Kalvetyksteg u/ben m/culotte m/fedt delt m/net 2,2-28 kg
2071 2471 2871 Kg | Kalvetykstegsfilet hel 2,0-30kg
2520 2872 Kg | Kalvetyksteg m/fedt T-Boer 2,0-30kg | Ca. 20kg
2558 2958 Kg | Kalvetykstegsfilet Lyse T-boer 2,5-35kg
2560 2960 Kg | Kalvetyksteg m/fedt Holland 2-3kg | Ca. 20kg
2072 2472 Kg | Kalvetykstegsfilet delt u/net 1,2-15 kg
2073 2473 Kg | Kalvetykstegsfilet delt m/net 1,2-15kg
2074 2474 Kg | Kalvetykstegsfilet delt u/net spraengt 1,2-1,5kg
2075 2475 Kg | Kalvetykstegsfilet delt m/net spraangt 1,2-1,5 kg
2076 2476 Kg | Kalvetykstegsfilet i bof Efter anske
Culotte
2079 2479 2879 Kg K alveculotte hel 1,0-1,5kg
2557 2957 Kg | Kalveculotte Lyse T-Boer Holland 0,7-1,2kg | Ca. 20kg
2559 2959 Kg | Kalveculotte Friander Holland 10-15kg | Ca.12kg
Tyndsteg
2077 2477 2877 Kg | Kalvetyndstegsfilet he 1,6-2,0kg
2078 2478 Kg | Kalvetyndstegsfilet i bgf Efter anske
2080 2480 2880 Kg | Kalvetyndsteg m/ben i t-bone Efter gnske
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Bryst
2081 2481 2881 Kg | Kalvebryst u/ben 1,0-4,0 kg
2090 2490 Kg | Kalvebryst u/beni net 1,0-4,0 kg
2091 2491 Kg | Kalvebryst u/ben spraengt 1,0-4,0 kg
2092 2492 Kg | Kalvebryst u/beni net spreaengt 1,0-4,0 kg
Flanksteak
2003 | 2493 2893 | Kg | Kalveflanksteak | 0512kg]
o
Yderlar
2094 2494 2894 Kg | Kalveyderldr hel 2,5-4,0kg
2095 2495 Kg | Kalveyderldr hel spreengt 2,5-4,0kg
2096 2496 Kg | Kalveyderldritern Efter anske
2097 2497 Kg | Kalveyderldr i strimler Efter gnske
2098 2498 Kg | Kalveyderlar i bankeked Efter gnske
2099 2499 Kg | Kalveyderlar i benlgse fugle Efter gnske
2100 2500 Kg | Kalveyderldr i benlgse fugle m/spask Efter gnske
2101 2501 Kg | Kalveyderldr i benlgse fugle m/bacon Efter gnske
2102 2502 Kg | Kalveyderldr i benlgsefugle m/persille Efter anske
Bovklump
2103 2503 2903 Kg | Kalvebovklump hel 4,0-8,0 kg
2104 2504 Kg | Kalvebovklump hel spramgt 4,0-8,0 kg
2105 2505 Kg | Kalvebovklump delt u/net Efter gnske
2106 2506 Kg | Kalvebovklump delt m/net Efter gnske
2107 2507 Kg | Kalvebovklump delt u/net spreengt Efter gnske
2108 2508 Kg | Kalvebovklump delt m/net spraengt Efter gnske
2109 2509 Kg | Kalvebovklumpitern Efter gnske
2110 2510 Kg | Kalvebovklump i tern spraengt Efter gnske
Tykkamsfilet
2111 2511 2911 Kg | Kalvetykkamsfilet he 4-10kg
2112 2512 Kg | Kalvetykkamsfilet hel spramgt 4-40kg
2113 2513 Kg | Kalvetykkamsfilet ddt u/net Efter gnske
2114 2514 Kg | Kalvetykkamsfilet ddt m/net Efter gnske
2115 2515 Kg | Kalvetykkamsfilet det u/net spraengt Efter anske
2116 2516 Kg | Kalvetykkamsfilet det m/net spraengt Efter anske
2117 2517 Kg | Kalvetykkamsfileti tern Efter gnske
2118 2518 Kg | Kalvetykkamsfileti tern spraengt Efter gnske
Bov
2119 | | Kg [ Kalvebov m/ben | Efter anske |
Tveareb
2120 | | Kg_ | Kalvetvarreb m/ben | Efter anske |
Skankekad
2121 | 2521 | Kg | Kalveskankekgd (klar ekgd) | Efter anske |
o
Smaked
2122 2522 Kg | Kalvesmakgd 3-6 % Efter anske
2124 2524 Kg | Kalvesmakgd 8-10 % Efter anske
2126 2526 Kg | Kalvesmaked 15-18% Efter anske
2128 2528 Kg | Kalvesmaked af yderlar 8-10% Efter anske
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2129 | 2529 ] | Kg | Kalvesmé&ked af tykkam 12-14 % | Efter enske |
Fars
2123 2523 2923 Kg | Kalvefars3-6% Efter anske
2125 2525 2925 Kg | Kalvefars8-10% Efter gnske
2127 2527 Kg | Kalvefars15-18 % Efter gnske
Bof
2130 2561 2930 Kg | Kalvebgf formet max 12% Efter gnske
2131 2562 2931 Kg | Kalvebgf formet max 12% m/8% Kartofler Efter gnske
Haler
2132 2932 Kg Kalvehaler hel 0,6-1,2 kg
2133 2933 Kg | Kalvehaler delt Efter gnske
Skank
2134 2934 Kg K alveskank 2,0-50 kg
2135 2935 Kg | Kalveskank delt (osso buco) Efter gnske
Ben
2961 Kg | Kalvekamben 10kg
2136 2936 Kg | Kalvekraftben delt 15kg
Marv
2137 2937 Kg | Kalvemarvben delt 5kg
2138 2938 Kg | Kalvemarv u/ben 1kg
Tunge
2140 | 2540 | 2940 | Kg | Kalvetunge | 1,015kg ]
Lever
2141 2541 Kg Kalvelever hel 4,0-7,0 kg
2142 2542 2942 Kg | Kalvelever i skiver Efter gnske
2143 2543 Kg | Kalveleveritern Efter gnske
2144 2544 Kg | Kalvelever i strimler Efter gnske
2145 2545 Kg | Kalvelever hakket Efter gnske
Hjerter
2150 2550 Kg | Kalvehjerter hd 1,0-1,8 kg
2151 2551 Kg | Kalvehjerter he afp. 0,8-1,3 kg
2152 2552 Kg | Kalvehjerter afp. i skiver Efter gnske
2153 2553 Kg | Kalvehjerter afp.itern Efter gnske
2154 2554 Kg | Kalvehjerter afp. i strimler Efter gnske
2155 2555 Kg | Kalvehjerter afp. hakket Efter gnske
Nyre
2156 | 2556 | 2956 | Kg | Kalvenyre | ca.300g]
Brisler
| | 2939 [ Kg [ Kalvebrigler | | 1kg
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