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Skaereost

6506

Stk.

Radhagte 45+/26% u/kommen.
Dejlig mild og blad familieost.

8- 9kg

6533

Stk.

Radhagte 45+/26% m/kommen.
Dejlig mild og blad familieost.

8- 9kg

6507

Stk.

Ulvedal Guld 45+/26% u/kommen. Modnet i 10
uger. En ost til alle, der elsker ost. Producer et efter
gammel dansk opskrift - modnet og med
enestéende og kraftig smag.

8- 9kg

6519

Stk.

Ulvedal Guld 45+/26% u/kommen. Modnet i 20
uger. En ost til alle, der elsker ost. Producer et efter
gammel dansk opskrift - modnet og med
enestédende og kraftig smag.

Ca. 9kg

6521

Stk.

Ulvedal Guld 45+/26% m/kommen. Modnet i 20
uger. En ost til alle, der elsker ost. Producer et efter
gammel dansk opskrift - modnet og med
enestéende og kraftig smag.

Ca. 9kg

6513

Stk.

Egtved pigen 30+/16% u/kommen. En fast

skag eost med en god smag —relativ fedtfattig —
modnet 10 uger pa trashylde og vendt med kaerlig
hand. Osten er halvfast med en fin hulsagtning.

Ca. 9kg

6515

Stk.

Egtved pigen 30+/16% m/kommen. En fast

skag eost med en god smag —relativ fedtfattig —
modnet 10 uger pa trashylde og vendt med kaerlig
hand. Osten er halvfast med en fin hulsagtning.

Ca. 9kg

6516

Stk.

Egtved pigen 30+/16% u/kommen. En fast

skag eost med en god smag —relativ fedtfattig —
modnet 20 uger pa trashylde og vendt med kaerlig
hand. Osten er halvfast med en fin hulsagtning.

Ca. 9kg

6502

Stk.

Emmentaler 1/4 stk. 45+/26%
Utrolig leekker og flot

Ca. 4kg

6539

Stk.

Fransk Emmentaler 45+/26% . En klassiker, som
har en pragtfuld smag af nedder og blomster.

Ca. 3,5kg

6534

Stk.

Slanke ulv 20+/11%
Ost modnet i 10 uger. u/kommen. Halvfast med fin
hulsstning. Flot skaer eflade.

Ca. 910
kg

6503

Stk.

Slanke ulv 20+/11%
Ost modnet i 20 uger. u/kommen. Halvfast med fin
hulsstning. Flot skaer eflade.

Ca. 10kg

6523

Stk.

Stygge Ulv 45+/26% lever op til St navn —som
steerk ost. Modnet min. 40 uger. Fin hulsatning.

Ca. 9kg

6563

Stk.

Fiore del Pastore 47+/33% . Italiensk pecorino.
Flot rund ost, som er fremstillet af f&remadk.
Smager dejligt uden at varefor kraftig.

Ca. 3kg

Blaski

mmel

6525

Stk.

Sct. Clemens, danablue. 60+/32% . Dansk danablue
er velkendt over hele verden.

Ca. 2kg

6501

Stk.

FourmeD’ Ambert. 45+/26%

Fransk blaskimme med ngddesmag.
Dennedejlige blaskimmd er en smule meremild
end andre skimmeloste.

Ca. 2,2kg
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6517

Stk.

Gorgonzola Fast. 45+/26% . Fantastisk til
ostebordet og dessert og ikke mindst til
madlavning.

Ca. 15kg

6552

Stk.

Stilton blaskimmel. 48+/35% . Smagen er pikant
med et intens, krydret " blat” strejf ogen
antydning af hvidvin og krydderurter.

Ca. 2kg

6553

Stk.

Stilton bldbaer . 48+/35% Ny spaendende variant af
denneklassiske engelske ostetype.

Ca. 1,4kg

6530

Stk.

Roquefort Papillon 52+/28%. Er pagrund af den
fyldige smag god som dessert med lidt sgdt eller
tarredefrugter. Osten passer ogsa godt til
dressinger og som terni salat.

Ca. 1,4kg

6541

Stk.

Domanie De Bresse 70+/41% . L askker fransk ost,
fra Bresse omradet. Mild og cremet smag.
Fremdillet af komadk og flede.

Ca. 2kg

6529

Stk.

Sct. Agur er en mild og cremet blaskimmelost. Den
er ikke skarp i smagen som mangeandre
blaskimmeloste, men mer e flgdeagtig og raffineret.

Ca. 2,3kg

6565

Stk.

Ulvedal Gourmet Blue 60+/32% .
L askker smagsfuld og cremet konsistent.

Ca. 1lkg

Hvidskimmel

6527

Stk.

Tomme D’ Blanche. 45+/26%
Fransk hvidskimmel —luksusbrie.
Hgj ogflot —laskker cremet.

Ca. 2kg

6504

Stk.

Tomme D’Blanche (Raget) 45+/26%
Fransk hvidskimmel —luksusbrie.
Hgj ogflot —lakker cremet.

Ca. 2kg

6538

Stk.

Tomme d”savoie 45+/26% . En herlig ost med et
rustikt udseende. En fast ost hvis overflade er hard
og daekket med hvidskimmd. Dette er en ost med
smag, og er en andsesyrlig.

Ca. 2kg

6508

Stk.

Saint Albray (Kopi) 50+/26%

En raffineret blanding af hvidskimmel- og
reodkitost. Fyldig og aromatisk smag, konsistensen
er blad og laskker.

Ca. 2kg

6558

Stk.

Petit Bleu 55+/28% .
Fransk hvid- og blaskimmel

Ca. 250¢gr

Gouda

6542

Stk.

Gouda mild 45+/26% . Mild hollandsk klassiker,
som salges overalt i verden. Stammer fra omr adet
omkring byen Gauda. L akker pé ostebordet, men
0gsi som snack.

Ca. 4kg

6543

Stk.

Gouda m/ oliven, tomat og hvidlgg 45+/26% . En
hollandsk ost med verdensry. Denne ost er en
klassiker, med et tvist af oliven, tomat og hvidlgg.

Ca. 4kg

6544

Stk.

Gouda m/chili 45+26%. En hollandsk ost med
verdensry. Denne ot er en klassiker, med et tvist
af chili.

Ca. 4kg

6545

Stk.

Gouda, grgn pesto 50+/26% . Ny hollandsk variant,
hvor den almindelige Gouda er tilsat gron pesto.
Hvilket giver osten en kraftig smag. Flot farve.
Pynter pa ethvert ostebord.

Ca. 4kg
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6546 L Stk. | Gouda, rgd pesto 50+/26%. Ny hollandsk variant, Ca.4kg
hvor den almindelige Gouda er tilsat r gd pesto.
Hvilket giver osten en kraftig smag. Flot farve.
Pynter pa ethvert ostebord.
6522 L Stk. | Sweet Dolaner 48+/28% . (Red primadonna) Ca.4kg
Her er taleom en af Hollands aller bedste oste.
Modnet i min. 8 mdr. Dglig sedmei smagen,
saltnister i osten. En ost som allerede har faet
mangetilhaengere.
6557 L Stk. | Gouda hotel ost hel (mild) 15-16 kg
Radkit
6528 L Stk. | MUnster. 50+/28% 700-800 gr
Klassisk radkit. Flot orange overflade, og
ostemassen er flot lysegul.
6518 L Stk. | Taleggio. 48+/27% Ca. 2kg
Er cremet og lakker. Har en dejlig kraftig smag
uden at vaerefor staerk.
6559 L Stk. | Altesse. 50+/26% . Fransk rgdkitost. Ca. 3kg
Er mild med smagfuld aroma.
Brie
6509 L Stk. | Camembert Normandiet Noir. 45+/26% 250 gr
Smager laskker frisk og er ssadeles cremet.
6505 L Stk. | Fransk brie. 60+/32% Ca. 1kg
Smagen er mild, men bliver merefyldig
efterhdnden som osten modnes. Er cremet og bled.
Halvfast
6514 L Stk. | Saint Paulin (Port Salut) 50+/26% Ca. 2kg
Fransk munkeost — halvfast og mild.
6532 L Stk. | Comté45+/26%. En herlig ost med en pikant, sad Ca. 3kg
og ngddeagtig smag. Ostemassen er indbydende
med sin lysegule farve
6555 L Stk. Cheddar mexican hot style, chili 48+/34%. Ca. 15kg
Cheddar med rad og gren chili, hvilket giver en
smagsoplevelse ud over det ssedvanlige.
6554 L Stk. Cheddar farmhouse ddi 48+/34%. L askker Ca. 15kg
aeblergget cheddar, rullet i paprika. Hvilket giver
en smagsoplevelse ud over det ssedvanlige.
6562 L Stk. | Cheddar irsk med porter (al) Cahill’s 48+/32% . Ca. 1,1kg
Smagen er fuldgod, cremet og med dybde af
chokolade, porter og mandler.
6510 L Stk. | Morbier. 45+/26% Ca. 4kg
Fransk klassiker med tvaerband af askefra
vinstokke.
6560 L Stk. | CabraAl Romero 50+/28%. Ca. 1kg
Spansk far- og gedeost rullet i rosmarin.
Har en pikant smag.
Fastost
6520 L Stk. | Parmasan (Parmigiano Reggiano) 32+/28% Ca. 1kg
Halvfed ost med en dlieret overflade.
6551 L Stk. Iberico/ El Pastor 45+/26% . L avet af madk fra ko, Ca. 3kg
far og ged.
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6550 L Stk. | Manchego 50+/32%. Osten er lagret i 12 maneder, Ca. 3kg
hvilket giver en god kraftig smag. En fast, ter ost
som samtidig er fyldig.
. 0o
Skiveskaret ost
L Stk. | Gouda 30%. Hollandsk klassiker. Mild i smagen Ca. 1lkg
med fylde.
Revet ost
6524 L Stk. | Revet mozzarella 40+/21% 2kg
6556 L Stk. | Revet gauda 48+/30% 2kg
Feta
6511 | | L Stk. | SOL Fetamini tern 1kg ]
Mozzarella ot
6535 L Stk. | Mozzarellaost i skiver, FROST 1kg 6x1kg
6536 L Stk. | Mozzarellaost i perler 5 mm., FROST 1kg 6x1kg
Gourmet Oste Sortiment
6512 | [ L | Stk. | Min. 5 forskellige luksus oste | 10Kkg |
Diverse
6561 L Stk. | MurciaAl Vino 50+/30%. Ca. 1kg
Spansk gedeost, som er modnet i vin.
6531 L Stk. | Gederulle 45+/26% . Frisk gedeost. 1kg
6540 L Stk. | Sct. Julien valngddeteerte. Fremstillet af de bedste 1kg
ravarefra Comté osten.
6537 L Stk. | LeRoule, Hvidlggsroulade. 45+/28% Fransk 9009
hvidlggsroulade. L avet af pasteuriseret madk og
flade. Tilpas smag af hvidlegg uden at vaare
overvaddende.
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